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ン
ト
・
一
般
食
品
原
料
だ
。

　
実
際
に
、
同
社
が
提
供
す
る

「
乳
酸
菌
生
産
物
質
」
は
、
数
多

く
の
健
康
食
品
や
一
般
食
品
、

近
年
で
は
海
外
の
化
粧
品
メ
ー

カ
ー
に
も
原
料
と
し
て
採
用
さ

れ
、
世
界
の
人
々
の
健
康
増
進

に
大
き
く
貢
献
し
て
い
る
。

　
昨
年
10
月
に
は
、
日
本
薬
科

大
学
協
力
の
下
に
実
施
し
て
い

た
ヒ
ト
試
験
に
お
い
て
、「
乳
酸

菌
生
産
物
質
」
を
体
外
か
ら
摂

取
す
る
こ
と
に
よ
る
効
果
を
確

認
。
そ
の
研
究
結
果
は
腸
内
細

菌
学
会
発
行
の
「
腸
内
細
菌
学

雑
誌
」
22
年
10
月
号
に
査
読
付

き
論
文
と
し
て
掲
載
済
み
だ
。

　
村
田
公
英
会
長
の
著
書「『
乳

酸
菌
生
産
物
質
』
に
賭
け
た
人

生
」①
②
で
、
そ
の
開
発
の
歴

史
は
詳
述
さ
れ
て
い
る
。  （
木
）

玉
県
和
光
市
の
冬
の
風

物
詩
と
も
な
っ
て
い
る
、

和
光
市
発
祥
の
ご
当
地
鍋
日
本

一
決
定
戦
！
「
ニ
ッ
ポ
ン
全
国

鍋
グ
ラ
ン
プ
リ
」。
コ
ロ
ナ
禍

で
２
年
見
送
ら
れ
た
が
、
今
年

は
３
年
振
り
に
規
模
を
縮
小
し

て
「
和
光
の
ほ
っ
こ
り
鍋
」
と

し
て
１
月
29
日
、和
光
市
役
所
・

特
設
会
場
で
開
催
さ
れ
た
。

　
当
日
は
晴
天
に
も
恵
ま
れ
大

賑
わ
い
と
な
っ
た
が
、
中
で
も

人
気
を
集
め
た
の
は
腸
の
働
き

を
助
け
る
地
元
企
業
・
株
式
会

社
光
英
科
学
研
究
所
が
出
店
し

た
「
腸
内
フ
ロ
ー
ラ
鍋
」
の
ブ

ー
ス
だ
っ
た
。
地
元
和
光
市
の

農
家
が
栽
培
し
た
ニ
ン
ジ
ン
、

ネ
ギ
な
ど
の
野
菜
を
た
っ
ぷ
り

使
っ
て
一
杯
で
３
０
０
㌘
の
野

菜
が
摂
れ
る
、
腸
内
フ
ロ
ー
ラ

に
優
し
い
味
噌
仕
立
て
の
鍋
。

３
年
前
の
「
鍋
グ
ラ
ン
プ
リ
２

０
２
０
」
で
は
、
全
国
か
ら
選

り
す
ぐ
り
の
54
種
の
ご
当
地
鍋

が
参
戦
す
る
中
、
特
別
審
査
委

員
推
薦
「
Ｊ

－

ブ
ラ
ン
ド
鍋
」

の
認
定
証
を
受
賞
し
た
逸
品
だ
。

　
同
社
ブ
ー
ス
に
は
、
地
元
の

家
族
連
れ
や
同
社
を
支
援
す
る

人
々
が
続
々
と
訪
れ
る
他
、
サ

プ
ラ
イ
ズ
で
「
ス
ペ
ー
ス
デ
ー

モ
ン
」
の
訪
問
も
あ
る
な
ど
、

盛
況
の
内
に
幕
を
閉
じ
た
。

　
こ
の
よ
う
に
、
本
社
を
置
く

和
光
市
へ
の
地
域
貢
献
に
も
積

極
的
な
同
社
は
、
和
光
市
出
身

の
自
転
車
競
技
選
手
と
し
て
世

界
に
雄
飛
す
る
梶
原
悠
未
選
手

の
ス
ポ
ン
サ
ー
支
援
や
、
卓
球

の
ク
ラ
ブ
チ
ー
ム
「
Ｔ
・Ｔ
彩

た
ま
」
と
企
業
パ
ー
ト
ナ
ー
契

約
を
結
ぶ
な
ど
、
和
光
市
の
情

報
発
信
に
も
尽
力
。
同
社
自
身

も
腸
内
フ
ロ
ー
ラ
の
働
き
を
助

け
る
「
乳
酸
菌
生
産
物
質
」
の

老
舗
メ
ー
カ
ー
と
し
て
、
世
界

を
舞
台
に
活
躍
し
て
い
る
。

「
乳
酸
菌
生
産
物
質
」
と
は
、

16
種
・
35
株
か
ら
な
る
乳
酸
菌
・

ビ
フ
ィ
ズ
ス
菌
群
を
、
共
棲
培

養
方
式
に
よ
っ
て
豆
乳
を
培
地

に
発
酵
さ
せ
て
得
ら
れ
た
代
謝

物
質
。
こ
れ
を
体
外
か
ら
摂
取

す
る
こ
と
に
よ
り
、
加
齢
や
不

規
則
な
生
活
習
慣
で
衰
え
た
腸

内
フ
ロ
ー
ラ
を
コ
ン
ト
ロ
ー
ル

し
、
腸
内
細
菌
を
正
常
な
状
態

に
戻
す
こ
と
が
出
来
る
。

　
２
０
１
１
年
に
行
わ
れ
た
メ

タ
ボ
ロ
ー
ム
解
析
で
は
、Ｇ
Ａ

Ｂ
Ａ
を
始
め
、
イ
ソ
フ
ラ
ボ
ン
、

オ
ル
ニ
チ
ン
、
レ
ス
ベ
ラ
ト
ロ

ー
ル
等
、
健
康
に
有
用
な
34
の

ペ
プ
チ
ド
を
含
む
３
５
２
種
類

の
発
酵
代
謝
物
の
特
定
に
成
功

し
て
い
る
、
実
力
派
サ
プ
リ
メ

埼

村田会長の著書
「乳酸菌生産物質」に
賭けた人生①・②

晴天の下開催された「和光のほっこり鍋」イベント

サプライズでコスプレイヤーの
「スペースデーモン」も登場

「
腸
内
フ
ロ
ー
ラ
鍋
」で「
和
光
の
ほ
っ
こ
り
鍋
」に
参
加

腸
の
働
き
を
助
け
る
地
元
企
業
と
し
て
大
会
盛
り
上
げ
に
一
役

光
英
科
学
研
究
所

腸
内
フ
ロ
ー
ラ
の
働
き
を
助
け
る

「
乳
酸
菌
生
産
物
質
」を
提
供

（
埼
玉
）
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