
自然のバランス取り戻す乳酸菌

善玉菌パワーを集めた｢複合乳酸菌Sixteens｣。

ビファインＦは｢複合乳酸菌Sixteens｣にプラス善玉菌のエサとなる

食物繊維､オメガ９で知られるオリーブ油､各種ビタミンを配合。

飲みやすいソフトカプセルにしました。
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複合乳酸菌

　　　ドファイン

複合乳酸菌生産物質
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BefineFの特徴
●３種のビフィズス菌を含む１６種類と多くの乳酸菌を一度に摂れる

●善玉菌由来の発酵成分を含む

●発酵に使用する豆乳は国内で栽培した大豆を使用

●お腹の善玉菌のエサになる食物繊維を配合

●注目されているオメガ９を含むオリーブオイルを使用

●植物由来被膜を使用した飲みやすいソフトカプセル

412rスッキリ快朝な毎日をすごしたい方

412r善玉菌が気になる方

･4;2r食生活が不規則な方

412rキレイを内側からめざす方
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ｉ６種類の乳酸菌を国産大

ｊ１２０時間じっくり発酵
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１６種類乳酸菌
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1.大豆　2.乳菌　3.発酵　4.完成
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国内の農家さんが　

1

使用する乳酸菌は

1

120 時間かけて　1ｿﾌﾄｶﾌﾟｾﾙは国
無農薬で育てた大　　　　16種35株と一般　　　じっくり発酵させ　　　内のGMP認定工場
豆を豆乳にします　　　　的なﾖｰｸﾞﾙﾄの　　　ます　　　　　　　　　　で作り上げました

　　　　　昌昌尹(7)

このような方におすすめ

複合乳酸菌Sixteensとは？

Sixteensとは乳酸菌の力を集めた乳酸菌生産

物質の事です｡乳酸菌は食物繊維やオリゴ糖等を

食べて乳酸等を作り出します｡これら乳酸菌が作

り出した物質を｢乳酸菌生産物質｣と呼んでおりま

す｡ビファインＦに配合される｢乳酸菌生産物質｣

は、選び抜かれた

作った豆乳を使用

た｢複合乳酸菌Sixteens｣を使用しています｡|

ビフィズス菌|

ａＢロンガム

　　Bifldobacteriumlongum

3Bビフィダム

　　Bifldobacterlum bifidum

3Bアドレッセンティス

　　Bifldobacterium adolescentis

3Lアシドフィルス

　　Lactobaclllus acidophilus

3Lブレピス

　　Lactobacillus brevis

@Lジェンセ二－

　　Lactobacillus jensenii

乳酸樺菌|

@Ｌパラカゼイ

　　Lactobac川usparacaseisubsp､paracasei

@Lガッセリー

　　Lactobac川usgasseri

@Lデルブリッキ（ブルガリクス）

　　Lactobaclllusdelbrueckiisubsp.bulgaricus

@Lヘルペティカス

　　Lactobac川us helveticus

@Lカゼイ

　　Lactobac川us caseTsubsp.casei
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乳酸球菌|

@Ｌラムノーサス

　　Lactobacillusr hamnosus

@Lデルブリッキ

　　Lactobacillusdelbrueckiisubsp.delbnjeckli

@Lラクティス

　　Lactococcuslactis

@Eフェシーム

　　Enterococcus faecium

@Sサーモフィルス

　　Streptococcusthermophilus

はこうして生まれます
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