
　

去
る
11
月
20
日
放
送
の
Ｎ
Ｈ

Ｋ
の
人
気
番
組
「
ガ
ッ
テ
ン
！
」

〈
善
玉
菌
倍
増
計
画
〉
編
で
、
ヨ

ー
グ
ル
ト
全
商
品
を
棚
に
並
べ

て
、「
ヨ
ー
グ
ル
ト
全
メ
ー
カ
ー

を
敵
に
回
す
」
と
い
う
前
置
き

と
共
に
「
善
玉
菌
の
エ
サ
に
な

る
と
思
わ
れ
て
い
た
ヨ
ー
グ
ル

ト
の
常
識
を
変
え
な
け
れ
ば
い

け
な
い
！
」
と
の
司
会
者
の
発

言
が
あ
っ
た
。

　

体
外
か
ら
摂
取
し
た
ヨ
ー
グ

ル
ト
由
来
の
乳
酸
菌
は
「
通
過

菌
」で
、
腸
内
の
善
玉
菌
の
エ
サ

に
は
な
ら
ず
、
通
過
す
る
時
に

出
す
良
い
物
質
が「
常
在
菌
」の

助
け
に
な
る「
お
助
け
マ
ン
」の

役
割
。だ
か
ら
腸
内
に
棲
み
付

か
な
い
ヨ
ー
グ
ル
ト
は
食
べ
続

け
る
こ
と
が
大
切
だ
。一
方
、
善

玉
菌
倍
増
を
も
た
ら
す
「
育
菌
」

に
繋
が
る
エ
サ
と
な
る
の
は
、海

藻
や
芋
な
ど
に
含
ま
れ
る
水
溶

性
食
物
繊
維
。実
際
に
、
伝
統
的

に
海
藻
を
多
く
食
べ
る
京
丹
後

地
方
は
１
０
０
歳
以
上
人
口
比

が
全
国
平
均
の
２
・
７
倍
、大
腸

が
ん
の
罹
患
率
は
２
分
の
１
と

い
う
長
寿
地
域
だ
。

　

京
丹
後
地
方
の
例
か
ら
も
分

か
る
よ
う
に
腸
内
細
菌
パ
ワ
ー

を
覚
醒
す
る
の
は
水
溶
性
食
物

繊
維
で
あ
っ
て
、ヨ
ー
グ
ル
ト
は

脇
役
と
し
て
食
物
繊
維
を
含
む

果
物
な
ど
に
添
え
て
食
べ
る
の

が
好
ま
し
い
、
と
い
う
の
が
番

組
を
通
し
て
の
趣
旨
だ
っ
た
。

　

だ
が
、
ヨ
ー
グ
ル
ト
が
腸
内

を
通
過
す
る
時
に
出
す
良
い
物

質
が
微
量
だ
か
ら
「
お
助
け
マ

ン
」
に
過
ぎ
な
い
の
で
あ
っ
て
、

そ
の
代
謝
物
質
が
多
種
類
で
適

量
に
あ
れ
ば
、
そ
の
効
果
は
よ

り
大
き
く
な
る
の
で
は
な
い
か
。

　

そ
こ
で
登
場
す
る
の
が
、
各

種
乳
酸
菌
群
の
共
棲
培
養
法
の

研
究
を
続
け
て
創
業
50
年
の
歴

史
を
持
つ
株
式
会
社
光
英
科
学

研
究
所（
村
田
公
英
社
長
）が
提

供
す
る
「
乳
酸
菌
生
産
物
質
」。

こ
れ
は
、
同
社
が
腸
内
細
菌
か

ら
厳
選
し
た
16
種
・
35
株
の
乳

酸
菌
・
ビ
フ
ィ
ズ
ス
菌
群
が
体

外
の
工
場
で
生
成
し
た
物
質

で
、
健
康
な
人
の
腸
内
で
腸
内

細
菌
が
生
成
し
て
い
る
健
康
増

進
物
質
と
同
様
の
も
の
だ
。

　

こ
れ
ま
で
数
多
く
の
サ
プ
リ

メ
ン
ト
メ
ー
カ
ー
に
原
料
と
し

て
供
給
さ
れ
、
そ
の
物
質
配
合

の
商
品
は「
体
感
」が
良
い
こ
と

か
ら
長
年
の
愛
用
者
が
多
く
、

リ
ピ
ー
ト
率
も
高
い
と
業
界
で

も
評
価
が
定
着
し
て
い
る
。

　

自
社
商
品
に
も
力
を
入
れ
て

お
り
、
大
豆
由
来
の
食
物
繊
維

を
ブ
レ
ン
ド
し
た
ソ
フ
ト
カ
プ

セ
ル「
ビ
フ
ァ
イ
ン
」は
、ロ
ン
グ

ラ
ン
商
品
と
し
て
多
く
の
愛
用

者
を
獲
得
し
て
い
る
。

　

乳
酸
菌
ブ
ー
ム
を
背
景
に
、

「
乳
酸
菌
入
り
」
を
謳
う
飲
料
・

食
品
が
市
場
を
賑
わ
す
昨
今
だ

が
、近
年
で
は
、配
合
乳
酸
菌
数

を
競
う
あ
ま
り
、
よ
り
扱
い
や

す
い
殺
菌
乳
酸
菌
を
添
加
す
る

商
品
が
増
え
て
い
る
。

　

こ
れ
ら
の
中
に
は
、「
乳
酸
菌

入
り
」＝「
体
に
良
い
」と
い
う
消

費
者
間
で
独
り
歩
き
し
て
い
る

イ
メ
ー
ジ
を
利
用
し
た
も
の
が

多
く
、
明
確
な「
体
感
」が
得
ら

れ
る
も
の
は
少
な
い
。

　

こ
の
状
況
を
「
乳
酸
菌
信
仰
」

と
名
付
け
る
村
田
社
長
は
、

「
曖
昧
な
『
乳
酸
菌
信
仰
』
に
頼

ら
ず
、
乳
酸
菌
が
作
り
出
し
た

乳
酸
菌
生
産
物
質
こ
そ
が
重
要

だ
と
皆
様
に
知
っ
て
ほ
し
い
」

　

と
、語
っ
て
い
る
。　　
（
木
）
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